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پاسخ سرگرمی 1. چشمپاسخ سرگرمی
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3. ش��كل ش��مارۀ 2؛ زيرا در هر رديف يك شكل از چپ به راست 
مرتباً  90 درجه چرخیده است.

4. در هر دو ظرف به يك اندازه مايع جاي مي گیرد؛ زيرا لوله هاي هر 
دو هم سطح هستند.

5. هیچ چیز
6. 1. قاس��م 2. قانون 3. قوچان 4. قزاقستان 5. قونیه 6. قزوين 

7. قیسي 8. قلاده 9. قیر 10. قاجاريه

 .7 

 

146235
251643
432516
513462
365124
624351     

8. وقتي آب دريا بالا مي آيد. کشتي را هم بالاتر مي برد. بنابراين در 
هر حال سطح آب در پلۀ اول مي ماند!

رمز جدول: نماز کلید همه خوبي هاست.

اعظم اسلامی

عكس: اعظم لاريجانی

مواد لازم
شكلات سفید  200 گرم
کره   يك قاشق غذاخوري
خامه  يك قاشق غذاخوري

فندق درسته و بو داده   100گرم
پودر نارگیل  به مقدار لازم

طرز تهيهّترافل
1. ش��كلات را ري��ز خ��رد کنی��د و بگذاريد روي 
حرارت غیرمس��تقیم )کتري در حال جوش(. البته 

با کمك بزرگ ترها.
2. بعد از اين که ش��كلات آب شد،کره و خامه را 

اضافه کنید.
3. با اولین جوشي که زد مايه را از روي حرارت برداريد.
4. صبر کنید تا مايه خنك شود. بهتر است بعد از 
خنك شدن براي يك ربع بگذاريد داخل يخچال.

5. بعد از خنك ش��دن، ماي��ه را  آن قدر هم بزنید تا 
کشدار شود.

6. به اندازۀ يك قاشق چاي خوري از مواد برداريد، 
وسط آن را گود کنید و يك فندق بگذاريد و رويش 

را بپوشانید.
7. ترافل ه��ا را در پودر نارگیل بغلتانی��د وآنها را در 

يخچال  نگه داريد.


