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ما مي خواهيم با استفاده از ميوه هاى خشك شده، شكل هاي جالبي بسازيم. 
يكي از روش هاي نگه داري ميوه ها براي مدّتِ طولاني، خشك كردن آن هاست. ميوه 
بعد از خشك شدن، آب خود را از دست مي دهد و مچاله مي شود. رنگ آن نيز 
تغيير مي كند. ميوه ها را با قرار دادن در سايه يا آفتاب خشك مى كنند. البتهّ مى توان از 
دستگاه هاي مخصوصي هم كه براي خشك كردن ميوه ها ساخته شده، استفاده كرد. تو 

هم مي تواني ميوه هايـي را خشك كني. 
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بعضي ميوه ها را به صورت كامل خشك كن و بعضي از 
آن ها را برُش بده و با كمي فاصله كنار هم بچين.

بعد از چند روز ميوه هاي خشك شده، شكل هاي مختلفي 
پيدا مي كنند. با استفاده از يك يا چند ميوه ي خشك، شكل هاي 

جالبي بساز و از خوردن آن ها لذتّ ببر. 
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