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اول از همه قارچ صدفي پرورش مي دهند و 
بعد قارچ دکمه اي. مثل بچه هایشان هم از 

قارچ هایشان محافظت مي کنند.
طوب��ا و حدیث نیز از این قاعده مس��تثنا 
نیس��تند. اما نكتة عجیبش این اس��ت که 
آن ه��ا اصلًا مزة ق��ارچ را دوس��ت ندارند. 
طوبي مي گوید که اولین بار در س��ال دوم 
دبیرستان حاضر شده است یك عدد قارچ 
بخورد. او حتي حاضر نیس��ت در پیتزا هم 

لب به قارچ بزند.
حدیث مي گوید: »من تا قبل از انتخاب این 
رش��ته لب به قارچ نم��ي زدم. الان هم اگر 
توي غذا قارچ باش��د و من به هیچ عنوان 

نفهمم، مي خورمش.«
 آن وقت چطور اس�ت که مي گویید 
مدام مراقب آن ها هستید، آن هم در 

حالي که مزه اش را دوست ندارید؟
طوبا: واقعیتش این اس��ت که وقتي قارچ 
س��ر از خاک درمي آورد، ب��وي زندگي را 

حس مي کني.
حدیث: راست مي گوید. در این مواقع من 
فكر مي کنم که بای��د براي قارچ هر کاري 
بكنم. باید با قارچ انس بگیرم. باید مراقبش 

باشم که بیمار نشود و خوشگل بماند.
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پرورش قارچ خوراکي اصلًا هم رش��تة 
عجی��ب غریب��ي نیس��ت. این ش��مایید 
که نشس��ته اید پش��ت نیمك��ت و درس 
مي خوانید. وگرن��ه زیادند دانش آموزهایي 
که دارند عرق جبین مي ریزند و الان توي 
کارگاه مشغول فعالیت اند. بعد هم حاصل 
کارش��ان را مي فروشند. طوبا و حدیث هم 
از آن دسته آدم ها هستند. آن ها مي گویند: 
»واقعیتش این است که مدیر مدرسه مان 
ما را با این رش��ته آش��نا کرد. اسم رشته 
ه��م جذاب بود. بعد م��ا رفتیم و با چندتا 
از معلم هایمان هم مش��ورت کردیم. آن ها 
گفتند اگر فوت وفن این رش��ته را به خوبي 

یاد بگیریم، میلیاردر مي شویم!«
 آن وق�ت خانواده هایت�ان نگفتن�د 
نمي خواهد بروید این رش�تة عجیب 

غریب؟

طوبا: نه، چون رش��تة پدر من کشاورزي 
است. البته او گفت ممكن است چون من 
دخترم، این رشته برایم سنگین باشد. اما 
بعد که آمد و اوضاع را بررسي کرد، موافقت 

کرد.
حدیث: پ��در من مخالف ب��ود، اما مادرم 

موافق.
 حالا کي میلیاردر مي شوید؟

طوبا: وقتي روش تولید را خیلي خوب یاد 
بگیریم.

حدی�ث: و اگر بتوانی��م وام اولیه را براي 
تأسیس یك مرکز جور کنیم.

رش��تة پرورش قارچ خوراکي چند س��ال 
است که در چند مدرسه تدریس مي شود. 
بچه ها چند روز مدرسه هستند و چند روز 

در کارگاه پرورش قارچ.

قارچ هاي 
باكلاس

قارچ خوراکي پرورش دهید
توي دنیا انواع و اقسام ش�غل ها وجود دارند؛ شغل هاي دهان پرکني که همة 
ما جذب آن ها مي ش�ویم و گاهي بدون هیچ گونه علاقه اي مي رویم س�روقت 
آن ه�ا. ت�وي دنیا انواع و اقس�ام ش�غل ها وج�ود دارد؛ ش�غل هایي که هیچ 
کداممان نمي شناسیمش�ان و حاضر نیستیم برویم سروقتشان. اما آدم هایي 
هس�تند که بسیار شجاع اند. آن ها ریسک مي کنند و جالب این که هیچ وقت 
هم پشیمان نمي شوند. آن ها دو سال، فقط دو سال درس مي خوانند و خیلي 

زود وارد بازار کار مي شوند. این شماره: طوبا بیاتي و حدیث بهجتي 
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 راس�ت مي گویید ه�ا. نس�بت ب�ه 
قارچ هاي کج وکوله چه حسي دارید؟

طوبا: با دیدنشان ناراحت مي شویم. من که 
خودم را سرزنش مي کنم.

حدی�ث: س��رزنش مي کنی��م ک��ه چرا 
مراقبشان نبوده ایم.

یك��ي از عادت ه��اي طوب��ا و حدیث این 
اس��ت که وقتي به مغازه مي روند، س��رک 
مي کشند تا ببینند قارچ هاي آن مغازه چه 
شكلي هس��تند. بعضي وقت ها هم به این 
نتیجه مي رسند که قارچ هایي که خودشان 

تولید مي کنند، بهترند.
حدی�ث: مي دانی��د، مثلًا ت��وي مغازه ها 
قارچ هایي مي بینیم که پ��ر از لكه اند. این 
ضعف کار کساني اس��ت که آن قارچ ها را 

ارائه داده اند.
 روز اول هم از این اعتقادها داشتید 

که قارچ هاي خودتان خوب است؟
حدیث: نه! خب ما اول قارچ صدفي تولید 
کردی��م. و البته محصولي ک��ه من تولید 

کردم، کپك زد.
 یعني چه؟

حدیث: قارچ صدفي توي یك کیسه تولید 

مي شود. ما باید کاه را بجوشانیم و بریزیم 
توي کیسه و لابه لایش بذر بریزیم. از این 
بذرها س��ه دوره مي توانیم قارچ برداش��ت 
کنیم. اما ممكن اس��ت تو اشتباهي کرده 

باشي و قارچ ها کپك بزنند.
 طوبا تو چه؟

طوبا: خب قارچ هاي من بد شكل درآمدند. 
رطوبت آن ها کم بود. 

 ام�ا حال�ت فوت وفن کار دس�تتان 
آمده؟

هر دو: بله!

محیط پرورش قارچ صدفي و قارچ دکمه اي 
با هم فرق دارد. سم پاشي کردن آن ها هم 
فرق دارد. طوبا و حدیث وقتي کیسه هاي 
قارچ صدفي را آماده مي کنند، باید از یك 
نردبان بالا بروند و کیس��ه ها را از س��قف 
آویزان کنند. این سقف ها هم یكي دو متر 
نیستند که، بس��یار بلندند. عوضش قارچ 
دکمه اي مثل بقیة محصولات کش��اورزي 

روي زمین کاشته مي شود.
حدیث و طوبا حاش��یه هاي رشته ش��ان را 
هم دوس��ت دارند. حدیث مي گوید: »من 

مه پاش را دوست دارم.«
 چي؟

حدی�ث: مه پ��اش. آب را ب��ا فرمالی��ن 
قات��ي مي کنیم و با یك وس��یله قارچ ها را 

ضدعفوني مي کنیم.
 طوبا تو چه؟

طوبا: من زماني که قارچ ها را دسته بندي 
مي کنیم تا بفرستیم براي فروش را دوست 

دارم.
 اینكه تلخ است، حاصل مدت ها کار 

و زحمتتان را مي دهید برود.
طوبا: نه دیگر این شغل ماست.

 دلت�ان ب�راي قارچ هایت�ان تن�گ 
نمي شود؟

ه�ر دو: ن��ه، قارچ هاي دیگ��ري پرورش 
مي دهیم.

 ام�ا مي توان�م حدس بزن�م بهترین 
لحظه تان در شغلتان چیست.

هر دو: چي؟
 وقتي قارچ ها سر از خاك درآوردند.

هر دو لبخند مي زنند.

»قرار است سفیدترین قارچ هاي مشهد را 
من تولید کنم.« ای��ن را حدیث مي گوید. 
طوبا ه��م مي گوید: »من ه��م مي خواهم 

روزي یك کارگاه راه اندازي کنم.«
 یعن�ي حالا هم�ة فوت وف�ن کار را 

بلدید؟
طوبا: بله. ما کلي درس هاي تئوري در این 
زمینه خوانده ایم؛ حتي بازاریابي قارچ. حالا 
مي توانیم قارچ درجة 1، درجة 2 و درجة 3 
را تشخیص بدهیم. حتي مي دانیم با قارچ  

چه غذاهایي مي شود پخت.
 چه خوب، البته مشكل این است که 
به آن غذاها لب نمي زنید! حالا آن قدر 
تعری�ف کردید که م�ن گمان مي کنم 

کارتان هیچ سختي ندارد، دارد؟
حدیث: چرا،  اتفاقاً جابه جایي کمپوس��ت 
�  همان کیس��ه هاي قارچ صدفي � سخت 
است. در ضمن محل پرورش قارچ باید دور 

از محل زندگي باشد.
 چرا؟

حدی�ث: آخ��ر قارچ ه��ا گازهای��ي تولید 
مي کنند که باعث تنگي نفس مي ش��وند. 
پس باید در فضایي باشند که اکسیژن در 

آن جریان داشته باشد.
 دیگر چه؟

طوبا: مي دانید، حالا که قرار اس��ت 
کار حرفه اي را شروع کنیم، نگران 
هس��تیم که مبادا روزي قارچ ها 
بیم��اري بگیرن��د  بیماري کل 
سالن را بگیرد. یا این که نتوانیم 

به حد اس��تاندارد تولید داش��ته 
باش��یم، یا مب��ادا روزي آب قطع 

شود.
 اشكال ندارد، میلیاردرها 
ه�م بعض�ي وقت ه�ا ضرر 

مي کنند!
هر سه مي خندیم.

حدیث: ما که هنوز کارمان را 
شروع نكرده ایم.

 نگ�ران نباش�ید، به 
زودي شروع مي کنید. 
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